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CHATEAU LARCIS DUCASSE 2002   
 
 

SAINT EMILION GRAND CRU CLASSE 
 
 
 
L’exposition plein sud est merveilleuse et le terroir en terrasse digne d’un 
premier grand cru. 
Classement des Meilleurs Vins de France 2006, La Revue du Vin de France 
 
Grande réussite : (…) on est ici largement au niveau d’un premier cru classé, 
comme le terroir le permet. 
Michel Bettane et Thierry Desseauve, Tast (6 Mai 05)    
 
  
 
Larcis Ducasse semble avancer dans la bonne direction avec ce 2002, qui s’impose au nombre 
des révélations du millésime. 2002 est le premier millésime pour lequel les talentueux Nicolas 
Thienpont et Stéphane Derenoncourt étaient chargés de la supervision des vinifications et de 
l’élevage. Les résultats de leur intervention sont parlants. Le cru présente davantage d’étoffe, 
de concentration et de complexité que par le passé. La robe d’un pourpre-prune foncé du 2002 
accompagne d’amples et doux arômes de pierre chaude nuancés de cerise noire, d’herbes 
séchées, de fumé et d’épices. Suit en bouche un ensemble riche et corsé, généreusement 
fruité, musclé et profond, qui s’impose comme la plus belle réussite de la propriété depuis de 
très nombreuses années. A boire jusqu’en 2015. 
Robert Parker, Guide Parker des vins de Bordeaux (September 03)   89/100 
 
 This 26.7-acre vineyard merits serious consideration. For more than five decades, this 
fabulous terroir (just down the street from Pavie), with a brilliant south-facing exposition on 
pure clay and limestone soils, with vines averaging 40 years of age, made one mediocrity after 
another. That all changed after the outstanding duo of Nicolas Thienpont and Stéphane 
Derenoncourt arrived as consultants in 2002. Larcis Ducasse is a blend of  75% Merlot, 20% 
Cabernet Franc, and 5 % Cabernet Sauvignon. 
Open-knit, charming, earthy and herbaceous, with abundant quantities of sweet black cherry 
and currant fruit as well as a tremendous fragrance, this is a sensual, lush, rich claret that 
transcends the vintage characteristic of hard, tannic, structured wines. Ripe, but not nearly as 
concentrated as the 2003, this enormously appealing 2002 should be drunk over the next 6-7 
years.             
Robert Parker, Wine Advocate (158 - April 05)      90/100 
 
 
 
Medium red. Exotic aromas of raspberry, sandalwood, smoke, game, truffle and leather. 
Sweet and pliant, with the lush, full-blown flavors of smoked meat, leather, truffle and exotic 
spices enlivened by sound mineral spine. The firm finish features slightly edgy acidity. 
Stephen Tanzer, Stephen Tanzer’s International Wine (May-June 05) 89/100 
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This is a precise wine that shows its excellent origin. Fabulous ripe fruit aromas with tobacco, 
spice, meat and plums. Really fine and caressing. A delicious wine. Almost 92-94/100. The 
first year that Nicolas Thienpont and Stéphane Derenoncourt took over and it shows. 
James Suckling, Wine Spectator (April 03)      89-91/100 
 
Aromas of plum tart and vanilla with hints of wild forest fruits. Full-bodied, with lovely silky 
tannins and bright fruit. Pretty wine. This is the first year that Nicholas Thienpont and 
Stephane Derenoncourt took over, and it shows. Serious stuff here. Excellent length. One of 
the surprises of the vintage. Best after 2008. 
James Suckling, Wine Spectator (March 05)     92/100 
 
 
 
Depuis la reprise en main par le duo Thienpont -Derenoncourt, les progrès sont évidents et 
constatés ; j'ai acheté une bouteille de 2002. 
Cette bouteille a été carafée 2,5 heures et dégustée sur 6 heures. 
La robe est rubis, homogène, d'une bonne densité. 
Le nez ,avant agitation, est fin et fruité ( fruits rouges et noirs mûrs ) , à  l'agitation, les arômes 
gagnent en précision et en complexité: mûres , cerises, et un léger cassis sous-jacent auxquels 
se mêlent des notes un peu grillée , torréfiées et d'épices douces. 
L'entrée en bouche est fraîche, avec des tannins veloutés, la trame est serrée, le vin ne remplit 
pas la palais immédiatement, il diffuse, avec de jolis petits fruits et quelques notes d'élevage 
(en retrait), le toucher tannique est alors légèrement plus ferme et le tout donne une sensation 
de plénitude bien marquée. La finale (20 s) devrait s'allonger avec le vieillissement, elle est 
pure, avec une belle palette fruitée dominant largement des saveurs épicées, réglissées et 
légèrement vanillées. 
Un excellent vin élégant et racé servi par un superbe terroir. 
Un achat prioritaire en FAV pour les amateurs; 
Je suis assez impatient de goûter le primeur 2004. 
Daniel Sériot, www.lapassionduvin.com (06 Mars 05)  
 
 
 
La famille Gratiot s’est donnée des moyens complémentaires pour valoriser les jus issus des 
vignes plantées sur les sols argilo-calcaires de la côte sud. Nicolas Thienpont comme manager 
et Stéphane Derenoncourt en tant que conseiller ont déjà réussi à valoriser cette première 
expérience. La légère évolution présente sur la robe grenat invite le dégustateur à découvrir 
une phase olfactive généreuse en fruits matures. La mûre, les cerises noires et le pruneau en 
sont les dirigeants. L’élevage en barriques neuves pour 60 % apporte un fin boisé et des notes 
de moka dont l’intensité respecte l’extraction fruitière. La fraîcheur de l’attaque buccale fait 
rapidement place à une belle amplitude où se reconnaît facilement la trace fruitée et 
savoureuse du majoritaire merlot. Les cabernets francs (20%) et sauvignon (2%) complètent 
la structure et apportent à la suavité du jus une belle et longue tonalité tannique. Les viandes 
rouges rôties lui tiendront, sans faiblesse, agréable compagnie. 
Gérard Devos, In Vino Veritas (116-Novembre/Décembre 05) 
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Nez fondu et mûr, notes florales et crayeuses très suaves ; bouche souple, ronde, tendre, facile 
et mûre ; plutôt agréable même s’il n’est pas très puissant.           
La Revue du Vin de France (Septembre 04)       
 
Très belle surprise de la dégustation. Depuis les dégustations primeurs, Larcis s’est civilisé. 
Avec de beaux tanins domptés par l’élevage, l’ensemble s’avère velouté, de grande longueur 
et le vin impose la race de son terroir. 
La Revue du vin de France (Septembre 05)                       ( ) 
 
 
 
Minerally, cassis nose, fresh with a marked note of terroir, lively fruit on the palate, clean, 
quite good density, firm finish. Drink 2007-2015 
James Lawther, Decanter (April 03)        
 
 
 
Le château est conduit depuis 2002 par l'équipe Thienpont-Derenoncourt (Pavie-Macquin),  
70 % merlot, 25 % cabernet franc, 5 % cabernet-sauvignon. Rendement avant saignée : 28 
hectolitres par hectare. 
Nez boisé, confituré, réglissé, avec des arômes frais de groseille. La bouche est souple, pleine, 
le corps assez mûr, texturé, solide jusqu'à la finale. Long, finit avec sérieux. Vin plein.  
O = 2007 G = 15 ans          
Jacques Dupont, Le Point (1600 – 16 Mai 03)      14,5-15/20 
 
 
 
What a stunning transformation! This fabulously situated vineyard (next door to Pavie on the 
best slope in Saint Emilion) has always had potential but has never produced great wine. This 
year, Nicolas Thienpont and Stéphane Derenoncourt of neighbouring Pavie Macquin, have 
taken control of both the vineyard and the winemaking. This 77% Merlot wine hes been 
produced from massively reduced yields of 23 hl/ha with bâtonnage, micro-bullage and 
elevage sur lie. There is a lovely, creamy smooth texture to this gorgeous Saint Emilion that 
reminded us of Tertre Roteboeuf. If this dramatic increase in quality here is not offset by an 
increase in price, then this will be the must-buy Right Bank wine of the vintage.  
Farr Vintners (April 03)        15.5/20 
 
 
 
Varying samples. The lesser example seemed a touch hollow and alcoholic. The better ones 
were rich and softly raspberryish and blueberryish. Best Drunk: 2007 – 2012  
The Panel, Wine International (June 03)       85-89/100 
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Great debut vintage for Nicolas Thienpont (Pavie Macquin) and Stephane Derenencourt, who 
oversaw the vinification. Extremely stylish and complex. Perfectly ripe berries and long 
aftertaste.2008-2020. 
Izak Litwar           90-91/100 
 
 
 
Ce vignoble est installé sur des sols argilo-calcaires exposés en pente sud. L’encépagement, 
dominé par le merlot, compte aussi 20 % de cabernet franc et 2 % de cabernet sauvignon. La 
robe grenat, limpide et intense, affiche des reflets orangés d’évolution. Le bouquet vineux 
évoque les fruits cuits, le pruneau confit, avec des notes grillées et une nuance poivrée. La 
dégustation, d’abord suave et souple, évolue généreusement sur une structure tannique 
équilibrée et charnue, jusqu’à une longue finale. 
Le Guide Hachette des Vins 2006 
 
 
 
Larcis Ducasse occupe le bout de la fameuse côte Pavie. L’exposition plein sud est 
merveilleuse et le terroir en terrasse digne d’un premier grand cru. 
Les vins : a reprise en main par Stéphane Derenoncourt et Nicolas Thienpont se fait sentir dès 
le millésime 2002, avec un vin racé et suave. Le 2003 est élégant et longiligne et le 2004 
dense et velouté. C’est bien reparti ! 
Classement des Meilleurs Vins de France 2006, La Revue du Vin de France 
 
 
 


