CHATEAU PAVIE MACQUIN 1998

SAINT EMILION GRAND CRU CLASSE

Robe rubis foncé jusqu’au bord. Arémes ultramirsndee, de framboise noire, de violeje,

d’épices et de fleurs, au nez de ce vin qui ofine douceur pénétrante merveilleuse,
gu’'une vivacité étonnante et une acidité bien fepoear le millésime. Des flaveurs tr
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primeurs de petits fruits noirs, de violette etpid@s se révelent en bouche. Ce vin possede
davantage d’ampleur que le 97, mais il est actonelld un peu dominé par sa structure. Tout

en longueur et en subtilité sur la finale, il y dié& aussi une formidable vivacité.
Wine Céllar (juin/juillet 99) 90-93/100

Tout pres de la cité médiévale, ce cru domine lee Gavie du haut de son plateau arg
calcaire. Il est cultivé en méthode comparativesa-dire partie en lutte raisonnée, partie
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biodynamie. Coup de cceur I'an dernier pour sonl®fppose un remarquable 98, drapé dans

une magnifique robe pourpre trés sombre aux refletines. Le bouquet, intense et ti
expressif, associe les arébmes de fruits noirs @EAUX odeurs empyreumatiques d’U
superbe boisée brilée. Puissante et riche, la bougvele une structure dense, racés
elégante, qui persiste tres longuement en finate. gfande bouteille de garde.
L e Guide Hachette des Vins 2002
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Ce vin d’'un bleu-pourpre opaque est presque trognge et trop richement extrait. Il s’
dégage de somptueuses senteurs de myrtille, de eh@e cerise, auxquelles se m”lent
notes de fumé, de réglisse, de vanille et de trigfeout se fondant en un bouquet absolun
irrésistible tant il est parfumé et explosif. L'ensble, corsé et fabuleux de densité,
développe en bouche par paliers, révélant une axit@let une pureté hors du commun.

tannins et I'alcool sont harmonieusement fondusdamsemble. Le 1998 de Pavie Macq
est assurément I'un des vins les plus concentréandiésime. Il recéle un potentig
extraordinaire, mais a requis de la patience.

Guide Parker desVins de Bordeaux 2005 (mars 02) 95/100
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Robe trés foncée et bien jeune. Nez marqué paridles puis empyreumatique et mentholé.

Il s’exprime avec plus de précision en bouche. Wnde grande classe et d’avenir.
LaRevuedu Vin de France (septembre 01) W Y v ()
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L'un des trés beau saint-émilions de I'année | Réd§ gérée en agrobiologie, conseillée par
S. Derenoncourt. De vieux merlots (75%) extraitsleaceur, des cabernets francs (25%)
vigoureux, droits et frais, sur calcaire, et unegnle qui sera élevé a 60% en bois neuf.
Enorme fruit, explosif, myrtille, mare, vanille, iéps. Bouche voluptueuse, longue, crémeuse,
affriolante, équilibrée. Un vrai plaisir déja, maisillira bien.

Vin-Ci Sarl, Primeurs 1999 16,5/20

Robe foncée, dense et lumineuse. Au nez, on redrimsvcaractéristiques du Pavie-Macquin
99 mais en plus exubérant — cassis, truffe blarghiegs (poivre). En bouche, dés l'attaque
on remarque que le c6té boise du 99 a laissé pléopulence solaire du fruit mdar. Le vin
emplit le palais fur une remarquable persistanaanins doux et complexité...un exemple |de
pureté et de fraicheur !

Alain Bringolf, Winemega (21 mars 03) 95/100
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