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CHATEAU PUYGUERAUD – CUVEE GEORGE

Propriétaires : Famille Thienpont

Contact : Nicolas Thienpont

Adresse : 33570 Saint Cibard

Tel : +33 (0)5 57 56 07 47

Fax : +33 (0)5 57 56 07 48

Email : contact@puygueraud.com 
Site : www.puygueraud.com
Historique de la propriété

La propriété est acquise par George Thienpont en 1946. Il la replante en vignes vers la fin des années 1970. Depuis 1983, c’est son fils Nicolas qui élabore les vins. Château Puygueraud est devenu, depuis, la propriété « phare » des Côtes de Francs et une référence dans le renouveau de cette appellation encore trop méconnue.  Le Cuvée George est un hommage à George Thienpont. Il n’est fait que dans les meilleures années quand le malbec se mûrit bien.

History of the property

The property was acquired by George Thienpont in 1946 and he subsequently replanted it with vines towards the end of the 1970’s.  Since 1983 his son, Nicolas, has been responsible for the winemaking.  Chateau Puygueraud has since become the benchmark wine for the Cotes de Francs and a reference for the renewal of this still little-known appellation. A hommage to George Thienpont, Cuvée George is only made in the best years when the malbec ripens well.

· Viticulture

Appellation contrôlée :
Bordeaux Côtes de Francs
Superficie :



35 ha

Encépagement : 


35% Malbec






35% Cabernet Franc

20% Merlot

10% Cabernet Sauvignon

Densité :



4500 pieds/ha

Terroirs :
Argilo-calcaire sur sous-sols de roches calcaires à astéries, argiles et marnes.

Age moyen du vignoble :
25 ans

Pratiques culturales :

Travail des sols et enherbement contrôlé

· Vinification. Elevage

Cuverie :  



Cuves inox

Temps d’élevage : 


12 à 16 mois

Barriques et proportions : 
40 % neuves, 30 % d’1 an, 30 % de 2 ans.

Autres spécificités : 

Cuves thermorégulées

Batonnage des lies après fermentation malolactique

Elevage réducteur sur lies fines : 1er soutirage au bout de 6 à 10 mois d’élevage (avant l’été), 2nd un an plus tard avant mise en bouteille.

Cliquage si besoin.


