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CHATEAU PUYGUERAUD 1998 
 
 

BORDEAUX COTES DE FRANCS 
 

 
 
La couleur est énorme. Nez dense, profond, d’une maturité accomplie, rappelant les cerises 
noires écrasées. Attaque suave, continue. Evolution sur un volume imposant à l’assise 
tannique importante. Les tannins sont un peu granuleux mais il possède suffisamment de chair 
pour les intégrer. Une réussite de haut niveau qui représentera sans doute un des meilleurs 
rapports qualité/prix de tout le Bordelais. 
Vinifera (été 99) 

 
 
D’une densité et d’une concentration superbes, ce charmeur offre des arômes de fruits noirs 
ultra-mûrs, d’épices, et des tannins bien serrés. 
La Revue du Vin de Franc (juin 99)   

 
 
Belle robe sombre. Fermé, le nez s’ouvre en s’aérant sur des choses complexes. La bouche est 
un peu sévère, mais on sent une matière riche, terreuse, truffée et minérale. Long et équilibré, 
c’est un rouge à mettre de côté au moins 6 ans. Nicolas Thienpont tient la barre de ce cru à la 
réputation établie. 
Cuisine et Vins de France (septembre 00) 

 
 
Super robe, magnifique matière, fond de fruit énorme en réserve, tanins bien présente…En 
relisant les notes de dégustation à l’état brut, on se dit parfois que l’on ne fait pas dans la 
demi-mesure ! Et pourtant, ce rouge, certes un peu austère pour le moment, va évoluer de 
belle façon d’ici à cinq ans. Peut-être même évoquera-t-il le vin de Pomerol cher à la famille 
Thienpont. 
Cuisine et Terroirs (automne 00) 

 
 
Grand millésime dans la région, lui est bien supérieur par la densité e la couleur, par 
l’intensité du fruité de myrtille, par la saveur de ses tanins, gorgés de fruit, et par la puissance. 
La Tribune (12 mai 00) 
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It’s very ripe, almost raisiny, with loads of black chocolate, cherry character. This is a full-
bodied red, with plenty of chewy tannins and a long, smoky, ripe fruit finish. Give it another 
three or four years of bottle age. 
www.winespectator.com (September 01) 
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