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DIE THIENPONTS,
LE PIN UND

DER KULT

UM DEN WEIN

/WISCHEN BELGIEN UND BORDEAUX: DIE GESCHICHTE EINER FAMILIE,
DIE SEIT HUNDERTFUNFUNDSIEBZIG JAHREN DEM WEIN VERFALLEN IST

Von ARMIN DIEL  Fotos MARCO GRUNDT




orhang auf fir Jacques Thienpont:
Ende Februar dieses Jahres brachte
der belgische Weinhiandler zwanzig
Jahrginge seiner Pomerol-lkone
Le Pin mit in den Rheingau und kronte damit
das zwanzigste Jubilium dieses in Deutschland
cinmaligen Gourmet- und Weinfestivals. Kein
anderer Bordeauxwein hat in den vergangenen
drei Jahrzehnten einen ihnlich rasanten Auf-
stieg vom sprichwortlichen Vin de Garage zum

gefeierten Kultwein geschafft wie Le Pin.
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Die Weingeschichte der Familie begann im Jahr 1842, als Camille Thienpont
auf dem Gehoft Hof te Cattebeke im flimischen Etikhove einen Weinhandel
griundete. Das beschauliche Dorf befindet sich in den sanften Auslaufern der
flimischen Ardennen. Jacques Thienpont hat den Weinhandel Ende der 1980er
Jahre von seinem Onkel Gérard iibernommen. Heute lebt er dort mit seiner Frau
Fiona und den beiden Sohnen George und William. Auf der Liste seines Wein-
handels findet man zwar auch Champagner von Billecart-Salmon, Burgunder
von Jean Grivot und neuerdings auch Riesling von dem rheinhessischen Winzer
Dreissigacker, jedoch dominiert eine grofSe Zahl von Bordeauxwein das Angebot
bei weitem. Das hat seine guten Griinde, denn dort sind die Thienponts heute in
mindestens zechn Weingiitern als Inhaber oder Verwalter titig und mischen auch

tichtig im Weinhandel mit.

D

Saint-Emilion gelegene Chéteau Troplong Mondot kaufte und
vier Jahre danach Vieux Chateau Certan in Pomerol, das sich

ie Geschichte der Thienponts im Bordelais nahm
ihren Ausgang im Jahr 1920, als Georges Thienpont,
der Grof$vater von Jacques, das auf einer Anhohe iiber

bis zum heutigen Tagim Besitz der Familie befindet. Aufgrund
der negativen Auswirkungen der Weltwirtschaftskrise Anfang
der dreiffiger Jahre konnte man Troplong Mondot jedoch nicht
halten und verkaufte es 1935 an den Weinhindler Alexandre
Valette aus Saint-Ouen bei Paris.
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Georges Thienpont hatte neun Kinder, von denen drei
schr jung starben. Von den finf Sohnen blieben drei dem
Weingeschift erhalten. Wihrend Gérard den Weinhandel in
Etikhove tibernahm und Léon, der jiingste, sich um Vieux
Chateau Certan kiimmerte, wurde das fiinfzehn Kilometer
nordwestlich von Saint-Emilion gelegene, kaum zweihundert
Einwohner zihlende Dorf Saint-Cibard zum Lebensmittel-
punkt von George Thienpont I1.

mJahr 1946 kaufte er dort Chateau Puyguéraud, woraus inzwi-
I schen ein stattliches, vierzig Hektar Rebfliche umfassendes

Weingut erwachsen ist, das zu der kleinen und eher unbekann-
ten Appellation Cotes de Bordeaux Francs zahlt. Aus der Ehe
von George und Monique Thienpont gingen nicht weniger als
sicben Tochter und sechs S6hne hervor. An Chéteau Puygéraud
sind alle dreizehn Geschwister und auch deren Abkémmlinge
beteiligt: Primus inter pares wurde Nicolas Thienpont. Anfangs
hatte er sich nicht allzu sehr fiir den Weinbau interessiert, sondern
in Paris Philosophie und Jura studiert und spiter als Personal-
manager in einem Metallunternehmen in der Provence gearbei-
tet. Alserim Alter von dreiunddreiffig Jahren nach Saint-Cibard
zuriickkam, betrieb er das viterliche Gut zunichst als landwirt-
schaftlichen Mischtrieb. Doch bald keimte das Interesse am
Weinbau auf, und im Jahr 1983 fiillte Nicolas Thienpont zusam-
men mit seinem dlteren Bruder Dominique den ersten Wein auf
Chateau Puyguéraud ab. Alsakademische Anleitunghierfiir habe
ihm, wie er sagt, ein Standardwerk des berithmten Bordelaiser

Weinbau-Professors Emile Peynaud gedient. Fiinf Jahre danach



griindete Nicolas Thienpont mit seinen fiinf Briidern Chiteau
Les Charmes-Godard, wo heute der vielleicht beste Weifwein
der Cétes de Francs entsteht.

Damals war keineswegs vorhersehbar, dass Nicolas
Thienpont einst zu den gesuchtesten Beratern im Libournais
zihlen wiirde. Nach und nach wurde ihm die Leitung verschie-
dener Weingiiter angetragen, worauthin er die Société Nicolas
Thienpont Conseils griindete, die auf das Management von
Weingiitern spezialisiert ist. Hier wird er seit einigen Jahren
partnerschaftlich durch seinen Sohn Cyrille unterstiitzt.

Chéteau Beauséjour, Chiteau Pavie Macquin, Chéteau

Larcis Ducasse und Chateau Berliquet, alle in Saint-
Emilion. Ihre grofiten Erfolge feierten die Thienponts bislang
mit Chateau Pavie Macquin und Chateau Larcis Ducasse, die im
Jahr 2006 respektive 2012 in die hchste Kategorie als Premier
Grand Cru Classé¢ aufgenommen wurden.

Als Nicolas Thienpont Mitte der neunziger Jahre »mit
cinfachen Mitteln« den Verwalterposten bei Chateau Pavie
Macquin antrat, @ibernahm er dort einen jungen Keller-
assistenten namens Stéphane Derenoncourt, den sich das Gut
damals mit Stephan Graf von Neippergs Chateau Canon-La-
Gaffeli¢re teilte. Nicolas Thienpont freute sich iiber den talen-
tierten Weinmacher, der sich auch sehr fiir die Weinbergsarbeit
interessierte und ein perfektes Hindchen fiir den Ausbau der
Weine besafl, doch wurde ihm bald klar, dass er den umtriebigen
Derenoncourt auf Dauer nicht werde halten kénnen. Tatsich-

Z uihren Kunden zihlen solch angeschene Weingiiter wie

lich machte der sich kurz vor der Jahrtausendwende als 6nolo-
gischer Berater selbstindig und fand breite Gefolgschatt.

Auf Vieux Chéteau Certan, dem Stammgut der Familie
Thienpont in Pomerol, hatten Léon Thienpont und sein Sohn
Alexandre ihren langjahrigen Mentor in Jean-Frangois Chaine
gefunden, der in Saint-Emilion ein kleines Weinlabor unter-
hielt. In der Weinszene hatte er aber kaum von sich Reden
gemacht und starb nahezu unbekannt im Jahr 2014. »Er war
ein brillanter Verkoster und hatte ein besonderes Hindchen
fir den Cabernet Franc, « erinnert sich Alexandre Thienpont.

ach dem Tod des Vaters machte sich Alexandre
N Thienpont im November 1985 an die Assemblage des
frischen Jahrgangs und teilte erstmals die Ernte in
einen Grand Vin und einen Zweitwein. Das erregte Unmut bei
einigen Mitgesellschaftern, die es v6llig unnétig fanden, einen
Zweitwein zu lancieren, fiir den man am Ende viel weniger
Geld bekomme als fiir den Grand Vin. Obendrein habe es
auf Vieux Certan in der Vergangenheit nie schlechten Wein
gegeben. Dabei war die Einfiihrung des Zweitweins La Gravette
de Certan nur der erste wirkungsvolle Schritt fiir eine Qualitits-
verbesserung des Grand Vin. Ein weiterer war die griine Lese,
um eine homogenere Reife des Leseguts zu erméglichen.
Nach den verheerenden Frosten des Jahres 1956, die zwei
Drittel der Reben vernichteten und entsprechende Neu-

Chiteau Le Pin im Pomerol
wurde lange Zeit als Garagen-
weingut beldchelt. Mit diesem
Vorurteil hat es lingst nicht
mehr zu kampfen. 2011
wurde eine moderne Kellerei
erbaut. In den Edelstabltanks
im Erdgeschoss erfolgt die
alkoholische Garung des kost-

baren Safts aus Merlot-Trauben.

Auch der Jahrgang 2011 des
Kultweins ist unter tausend

Euro nicht zu haben.
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Vieux Chiteaun Certan bildet
die Kulisse fiir das Foto einer Gruppe,
deren Mitglieder zwei Dinge gemein-
sam haben, die Leidenschaft fiir den
Wein und den Namen Thienpont.
Alexandre leitet das Stammischloss
der Familie, wihrend sich sein Sobn
Guillaume seit 2011 in seine Nach-
folge einarbeitet; Nicolas von Chéiteau
Puyguéraud ist einer der gesuchtesten
Berater im Libournais und wird dabei
von seinem Sobn Cyrille unterstiitzt,
dem Verwalter von Chéteau L'If;
Jacques, der Weinhindler aus dem
belgischen Etikhove, hat sich um den
Aufstieg von Le Pin verdient gemacht;
sein Neffe Maxime wird ein neues
Projekt in der Appellation Cétes de

Bordeaux betreuen.
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Chitean L'lf in

Saint-Emilion ist

eines

der neueren

Projekte der

Thienponts. Seine

Weine gelten noch als

312016

Gebeimtipp.

anpflanzungen notwendig machten, fehlte es den Weinen von
Vieux Chateau Certan in den sechziger und siebziger Jahren
hiufig am Glanz fritherer Zeiten, wie man ihn von den Jahr-
gingen zwischen 1945 und 1950 kannte. Die Reben waren zu
jung und die Jahrginge einfach nicht gut genug. Der dritte
und woméglich entscheidende Schritt war die Verinderung
der Rebsortenanteile im Weinberg und damit auch der Cuvée-
anteile im Wein. Alexandre Thienpont erhohte den Merlotanteil
von fiinfzig auf fiinfundsechzig Prozent und den des Cabernet
Franc von fiinfundzwanzig auf dreiflig Prozent, reduzierte den
Cabernet Sauvignon von zwanzig auf finf Prozent und rodete
den Malbec komplett, weil die Reben vollig degeneriert waren.

eit zwanzig Jahren segelt Vieux Chiteau Certan wieder

in absolut ruhigem Fahrwasser und kann es qualitativ

locker mit den benachbarten Chateaus La Conseillante
und L’Evangile aufnehmen, in manchen Jahren sogar mit Petrus.
Sie alle profitieren von dem ungewohnlichen Terroir des so
genannten Plateau de Pomerol, das sich aus lehmdurchsetzten
Kiesboden auf eisenhaltigem Kalksteingrund zusammensetzt.
In trocknen Jahren versorgt der Lehmboden die Reben mit aus-
reichend Feuchtigkeit, der Kalk im Boden vermittelt dem Wein
eine prizisere Strukeur als etwa sandige Boden. Die Serie heraus-
ragender Jahrginge von 2005 und 2006 tiber 2009 und 2010
sowie zuletzt 2015 ldsst in Vieux Chéteau Certan die glorrio-
sen 1940cr auferstehen. Berticksichtigt man das Preis-Genuss-
verhiltnisaller Pomerolweine, landet Vieux Certan heute jeden-
falls regelmafig auf den vorderen Plitzen.

Zudenbevorzugten Hobbies des superschlanken Alexandre
Thienpont zihlt neben Radfahren das Segeln mit dem Para-
glider; er ist auch langjahriger Prisident des regionalen Flug-
vereins in Sainte-Foy-la-Grande. Vor der Lese soll man ihn schon
ofter kreisend iiber den Weinbergen gesichtet haben, wo er mit
einer Infrarotkamera Aufnahmen der Trauben macht, um ihren
Reifegrad festzustellen. »Hauptsache, ich lande nicht irgend-
wann im Weinberg von Petrus,« sagt er grinsend. Sein Sohn
Guillaume, der die Begeisterung fiir diesen Sport viele Jahre mit
dem Vater teilte und sich seit 2011 in die Nachfolge auf Vieux
Chateau Certan einarbeitet, musste seiner Frau Emma im ver-

gangenen Jahr bei der Hochzeit versprechen, dass mit diesem
gefahrlichen Hobby nun fiir ihn Schluss sei.

Auch wenn manche der rund hundert Mitgesellschafter
angeblich seit Jahren iber den baldigen Abschied von Alexandre
Thienpont spekulieren, bleibt er noch vier Jahre Chefauf Vieux
Chateau Certan. Ausdriicklich lobt er die Zusammenarbeit
mit seinem Cousin Nicolas, den er mit Hintersinn als » posi-
tives Element« bezeichnet. Und noch eine Spur freundlicher
spricht er iiber dessen jiingeren Bruder Frangois, der in Bordeaux
zusammen mit Schwester Bernadette einen schwunghaften
Weinhandel namens Wings betreibt: »Frangois hat in den



letzten beiden Jahrzehnten mehr fiir Vieux Certan getan, als
irgendjemand sonst in der Familie. Er ist ein Kénig in Sachen
Kommunikation und Marketing!« Wihrend sich Bernadette
um die Spitzenrestaurants in Paris und den Vertrieb in Europa
kiimmert, ist Francois Thienpont fast die Hilfte des Jahres in der
Welt unterwegs, vorzugsweise in Asien und in den Vereinigten
Staaten, wo er in Houston eine Niederlassung unterhilt. Unter
der Marke Wings verkaufen die Thienponts vor allem Grands
Crus und sind bei fast allen grofien Chéteaus en primeur dabei.
Mit der Bezeichnung Terra Burdigala bieten sie preiswertere
Weine an, die sie mit Winzern ihres Vertrauens ausbauen und
dort auch abfiillen lassen.

evor Frangois Thienpont 1995 die Firma Wings griindete,

absolvierte er ein Praktikum bei seinem ilteren Bruder

Dominique in dessen Weinhandel in Saint-Cibard. Sein
Geschift hat Dominique Thienpont, seit vierzig Jahren ver-
heiratet mit seiner aus Hamburg stammenden Frau Sabine,
inzwischen an die Sohne Florian und Jan iibergeben. Deren
besonderer Ehrgeiz liegt unter anderem darin, aus einem mit
alten Merlotreben bepflanzten, vier Hektar groflen Weinberg
namens Clos Fontaine etwas Besonderes zu machen.

Der Vollstindigkeit halber sei erwihnt, dass vor zechn
Jahren ein weiteres Mitglied der Familie ein eigenes Weingut
im Bordelais griindete. Boudewijn Thienpont, der zuvor als
Immobilienmakler in Briissel sein Geld verdiente, kaufte im
Jahr 2006 Chéteau Pellebouc, das mit seinen zweiundzwanzig
Hektar Rebfliche exakt im geographischen Zentrum der Wein-
region Entre-deux-Mers liegt.

Nun aber zuriick zu Jacques Thienpont, dessen Vater Marcel
als drittgeborener Sohn des Bordeaux-Auswanderers Georges
Thienpontin Briissel als Anwalt und Bankdirektor titigund dort
im Jahr 1958 auch Direktor der Weltausstellung war. Ich begeg-
nete Jacques Thienpontzum ersten Malim Jahr 1982 in Etikhove
bei seinem Onkel Gérard Thienpont. Den hatte ich kurz zuvor
auf Vieux Chéteau Certan kennengelernt und wollte nun meine
bestellten Weine abholen. Bei dieser Gelegenheit servierten mir
die Herren einen 1979er Rotwein aus dem Bordelais, dessen
Name ich noch nie gehort hatte: Le Pin. Das generdse Bukett
war von schwarzen Johannisbeeren geprigt, im Geschmack war
der Wein von eleganter Struktur und klang lange am Gaumen
nach. »Das ist ein kleines, nur einen mit Merlot bestockten

Hektar umfassendes Weingut in Pomerol, das meinem Neffen
Jacques und mir gehére«, erliuterte Gérard Thienpont. Ich war
begeistert von dem Wein und bestellte ab dem Jahrgang 1981
jeweils einige Kisten fiir meinen privaten Weinkeller, zumal er
damals noch nicht die Welt kostete. Wahrscheinlich hitte ich
viel weniger davon getrunken, wenn ich je die Phantasie gehabt
hitte, welche Preissteigerung die Weine dereinst erfahren soll-
ten. Selbst kleinere Jahrginge wie 1992 und 1993 findet man
heute kaum noch unter eintausend Euro im Handel.

nteressanterweise nahm die internationale Weinkritik

anfangs kaum Notiz von Le Pin. In seinem Bordeauxbuch

verglich Robert Parker ihn mit einem fiinftklassifizierten
Gewichs aus dem Médoc. Das dnderte sich schlagartig, nachdem
er den 1982er Le Pin im Dezember 1995 mit hundert Punkten
bewertet hatte und ihn nun auf die Stufe eines Premier Grand
Cru Classé stellte. Es war tibrigens Jacques Thienponts tiichti-
ger Cousin Frangois, der Parker damals den Wein in Houston
zur Probe vorstellte.

Solche Spitzenbewertungen haben erfahrungsgemif elekeri-
sierende Auswirkungen auf den Marke: Gegeniiber dem qualitativ
eigentlich besseren Vorjahrgangverdreifachte Jacques Thienpont
den Ausgabepreis fiir den 199 6er nahezu und tiberschritt mit dem

Vieux Chéteau Certan

ist das Stammgut der
Familie Thienpont. Georges
Thienpont, der GrofSvater
von Jacques, hatte es im
Jabr 1924 erworben. Der
Jahrgang 2014 des Grand
Vin Pomerol wird erst
Mitte ndchsten Jahres auf
den Markt kommen.
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1999er erstmals die Schallmauer von damals eintausend Francs.
Doch damit war die Rallye keineswegs beendet: Fir den Jahr-
gang 2010 musste man das Gleiche investieren, nun allerdings in
Euro, was einer glatten Versechsfachung des Primeurpreises zur
Jahrtausendwende entspricht. Und selbst damit war die Schmerz-
grenze offenbar noch nicht erreicht: Laut Liv-ex Bordeauxist Le
Pin einer der ganz wenigen Weine, der seinen Kaufern ab dem
Jahrgang2009 regelmifigdeutliche Wertsteigerungen beschert.
Der noch nichtabgefiillte Jahrgang 2015 wird europaweit schon
um zweitausend Euro pro Flasche gehandelt, was mehr als eine
Verdoppelung des Primeur-Preises ist.

Obschon Jaques Thienpont die Rebfliche von Le Pin durch
Zukiufe in den 1980er Jahren auf zwei Hektar verdoppeln
konnte, tibersteigt die Jahresproduktion nur selten neuntausend
Flaschen. Das liegt einerseits an einer rigorosen Beschrinkung
der Ertrige, die selten dreiffig Hekeoliter je Hekear tibersteigen,
zum anderen an der Einfithrung eines Zweitweins. Alles, was
nicht gut genug ist fir Le Pin, wird jahrgangslos unter dem
Namen Trilogie als Cuvée aus zwei bis drei Jahrgingen an
Privatkunden verkauft. So geschehen beim Jahrgang 2003, von
dem es nicht eine Flasche Le Pin gab, weil die Trauben in dem
heiflen Sommer quasi am Stock vertrockneten. Beim Jahrgang
2013, von dem Jacques Tienpont nur eintausend Flaschen abge-
fulle hat, waren die Trauben hingegen nicht reif genug. Bei der
Kellerverkostung des Jahrgangs 2015 war nun die Rede davon,
dass wahrscheinlich nur etwa die Hilfte der Ernte als Grand
Vin und ein Viertel als Zweitwein abgefiillt werden soll; den
Rest werde man womdglich im Fass verkaufen.

it Le Pin assoziiert man heute in Pomerol iibri-
M gens nicht mehr jenes scheunenihnliche Gebaude,
welches ihm einst den Namen »Vin de Garage«
bescherte. Nach den Plinen der belgischen Architekten
Robbrecht & Daem wurde im Jahr 2011 an gleicher Stelle ein
modernistisches Kellereigebiude gebaut, das spiclend auch den
Ertragjenes knappen Hektars aufnimmt, der im Jahr 2012 dazu-
kam; aktuell umfasst die Rebfliche von Le Pin also 2,8 Hekear.
Im Erdgeschoss erfolgt die alkoholische Girung in kleinen
Edelstahltanks, von dort flieft der Jungwein per Schwerkraft
in den darunterliegenden Keller, wo die malolaktische Girung
und der zwanzigmonatige Ausbau in komplett neuen Barriques
stattfindet.
Die Tagesarbeit im Weinberg von Le Pin wurde von
Anfang an durch die Mannschaft des benachbarten Familien-

gutes Vieux Chéteau Certan
erledigt, an dem Jacques
Thienpont heute mit drei-
undfiinfzig Prozent beteiligt
ist. »Bei vielen Aktioniren
gibt es immer einige, die ver-
kaufen wollen«, umschreibt
er die Tatsache, dass er in
den letzten Jahren simtliche
Anteile seiner vier Geschwister
erwerben konnte. Nur noch
sein Cousin Alexandre ist Teil-
haber bei Le Pin, da ihm sein
Onkel Gérard 1998 als Dank
fiir die geleistete Arbeit seinen
Anteil vererbte.

In anderer Konstella-
tion setzt sich die familidre Zusammenarbeit auch bei Jacques
Thienponts neueren Projekten fort. Fir die Leitung des im Jahr
2010 gekauften Weinguts Haut-Plantey, das in Saint-Emilion
in unmittelbarer Nachbarschaft zu Chateau Troplong Mondot
liegt und nun unter Chéteau LIf firmiert, konnte er seinen
Neffen Cyrille gewinnen. Die neueste Acquise in der Appella-
tion Castillon Cétes de Bordeaux wird ein anderer Neffe namens
Maxime betreuen, dem Sohn von Jacques Thienponts jiingstem
Bruder Luc, dem frither Chiteau Labégorce Zédé in Margaux
gehoree und der sich nach dessen Verkaufaus dem Weingeschift
zuriickgezogen hat, um in Nordfrankreich Pferde zu ziichten.

acques Thienponts Lebensmittelpunke ist nach wie vor der
Hofam Katzenbach in Etikhove. Friiher ist er die fast tausend
Kilometer lange Strecke meist mit dem Auto gefahren. Seit

einigen Jahren gibt es einen Flug von Lille nach Bordeaux,

der seine Reisezeit mehr als

halbiert. Bei all seinen Unter-

nehmungen in Sachen Wein

ist ihm seine schottische Frau

Fiona eine wichtige Stiitze, die

als Master of Wine mit ent-

sprechender Expertise ausge-

stattet und als Weinautorin

titig ist. Im Gegensatz zu

ihrem bodenstindigen Gatten,

der stets betont, dass er zu

seinem Wein nur wenig zu

sagen habe, besitzt sie zudem

einen sicheren Instinkt fiirs

Marketing. Offen ist, ob sich

diebeiden Sohne Georgesund

William dereinst in die Niede-

rungen des Winzerlebens

begeben oder einen Beruf aus-

iiben werden, der ihren intel-

lektuellen Fihigkeiten ent-

spricht. Jacques Thienpont

ist davon iberzeugt, dass

man »fur die Leitung eines

Weingutes immer eine geeig-

nete Person findet.« Es gibt

ja geniigend Cousins in der

Familie. éw

Chitean Pavie Macquin

wird von Nicolas Thienpont
verwaltet. 2006 wurde es als
Premier Grand Cru Classé in
die hochste Kategorie auf-
genommen. Dieses Gliick war

dem Grand Cru Classé von

1998, hier in einer Methusalem,

noch nicht zuteil geworden.

FINE BORDEAUX

19




- N

TASTING

ARMIN DIEL VERKOSTET DREIZEHN WEINE VON VIEUX CHATEAU CERTAN,
DEM STAMMSCHLOSS DER FAMILIE THIENPONT IN POMEROL,
AUS DEN JAHRGANGEN 1978 BIS 2015

1978 ViEux CHATEAU CERTAN POMEROL 89 P

2004 ViEux CHATEAU CERTAN POMEROL 91 P

Galtdamalsals nichstbester Jahrgang nach 1975, was nach dem mifligen 1976er
und dem desolaten 1977¢r allerdings auch keine Kunst war. Deutlicher Orange-
rand; erinnert im Duft an Veilchen, Teer und griine Paprika; mittlere Frucht-
tiefe, betonte Tanninstrukeur, aparter Nachhall. Sollte getrunken werden.

90 P

Ein recht guter Jahrgang, der ansprechende, bald trinkbare Weine hervor-

1981 ViEux CHATEAU CERTAN POMEROL

brachte. Zarter Orangerand; im Duft cin interessantes Spiel von Minze,
Schwarzkirsche und Eukalyptus, aber auch Leder und Veilchen; mittel-
gewichtiger Korper, weist eine belebende Frische auf, aber auch herzhafte
Tannine im Abklang. Sollte getrunken werden.

93P

Bester Bordeaux-Jahrgang seit dem legendiren 1961er. Viele Weine haben

1982 ViEux CHATEAU CERTAN POMEROL

aber nicht das gehalten, was man sich anfangs von ihnen versprach. Zarter
Orangerand, mitteltiefes Rot; erinnert im Duft an Lorbeerblatt, Sattelleder
und Holunder, etwas schwarze Triiffeln; ein Hauch von Siifle, iiberraschend
derbe Tannine im Abklang. Bester Trinkzeitraum bis 202s.

91D

Gilt ebenfalls als exzellenter Jahrgang, der noch sehr viel besser sein kénnte,

1990 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

wenn man die Ertrige niedriger gehalten hitte. Mitteltiefe Farbe, dezenter
Orangerand; duftet nach Weihrauch, Preiselbeere und Lakritz; eher schlan-
ker Typus, wirke fast eine Spur oberflichlich, sanfter Nachhall. Bester Trink-

zeitraum bis 2030.

94 P

Ein exzellenter Jahrgang auf der rechten Uferseite der Garonne, der nach vier
mittleren Jahrgingen stilistisch eine neue Epoche begriindete. Dunkelrote
Farbe; konzentriertes Bukett, Brombeere, Cassis und Schwarzkirsche; ele-
gante Fiille, feinherbe Holundernote, zartsifllicher Nachhall. Bester Trink-
zeitraum bis 2035.

1995 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

5P

Ebenfalls ein grof8artiger Jahrgang im Libournais. Dichtes Purpurrot; wunder-

1998 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

bares Fruchtbukett, viel schwarze Johannisbeere, Brombeere und Schwarz-
kirsche; samtige Fruchtfiille, elegant und mild zugleich, belebende Frische,
bestens balancierte Tannine, hervorragendes Entwicklungspotential. Bester
Trinkzeitraum bis 203s.

94 P

Unterschitzter Jahrgang, der stets im Schatten des 2000ers stand, dabei tiber-
treffen manche finessenreichen 2001er ihre Vorginger. Tiefdunkle Farbe; duftet

2001 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

nach Cassis, Brombeere und Schwarzkirsche; eleganter Kérper, belebender
Nachhall, zeigt noch ein erstaunliches Entwicklungspotential. Bester Trink-
zeitraum von 2020 bis 2035.
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Giltals klassischer Jahrgang fiir Cabernet Franc. Dunkles Rubinrot ohne jede
Gelbfirbung; im Duft konkurrieren Vanille und Brombeere mit Lorbeer-
blatt und griiner Paprika um die Vorherrschaft; mittelgewichtiger Korper,
anklingende Fruchtsiif8e, feinherbe Frucht, wiirziger Nachhall. Bester Trink-
zeitraum bis 2030.

98 P

Tiefdunkles Rot; noch ziemlich verschlossenes Bukett, viel Noisette-Schoko-

2005 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

lade, Schwarzkirsche und Brombeere, aber auch Kriuter der Provence; zart-
stflliche Fruchtfiille, feinwiirzige Tannine, weist ein enormes Entwicklungs-
potential auf. Ein Pomerol nahe an der Perfektion! Bester Trinkzeitraum von
2025 bis 2040.

97 P

Der zweite grof8artige Jahrgang in Folge. Tiefdunkles Rot; dufierst komplexes
Bukett, ein Friichtekorb voll reifer Brombeeren, Schwarzkirschen und schwarzer
Johannisbeeren, ein Hauch von Mokka und Schokolade; konzentrierte Frucht-
stiffe, bestens eingebundene sanfte Tannine. Bester Trinkzeitraum von 2025

2006 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

bis 203s.

99 P

Ein Jahrgang, der iiberall im Bordelais phantastische Rotweine ermoglichte.
Tiefdunkle, fast schwarze Farbe; duftet nach Haselnusscreme, Cassis, Brom-

2009 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

beere und Schwarzkirsche; beeindruckende Fruchtfiille, perfekt eingebundene
Tannine, schmelziger Nachhall. Ein Hauch von Neuer Welt! Bester Trinkzeit-
raum von 2025 bis 2040.

99 P

Fabelhafter Jahrgang in Pomerol, der mit dem Vorginger um die Spitzen-
position wetteifert. Tiefdunkles Rot mit deutlichen Lilareflexen; superelegantes,

2010 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

dabei reichhaltiges Bukett, schwarze Johannnisbeere und Brombeere, cine
Spur Sandelholz; enorme Fruchtfiille, feinste Tanninstruktur. Bester Trink-
zeitraum von 2025 bis 2040.

98 P

Nach vier passablen Jahrgingen wieder ein Volltreffer! Tiefdunkle, fast schwarze
Farbe; edler Duft von Preiselbeere, Haselnusscreme und Schwarzkirsche,

2015 Vieux CHATEAU CERTAN POMEROL

samtige Vanillenote; opulenter Korper, trotz aller Fruchtdichte und Siifle
tiberaus elegant, perfekt eingebundene Tannine, groffartiges Entwicklungs-
potential. Bester Trinkzeitraum von 2030 bis 204s.



ARMIN DIEL VERKOSTET FUNFUNDZWANZIG WEINE VON LE PIN,
DEM BOUTIQUE-WEINGUT VON JACQUES THIENPONT IN POMEROL,
AUS DEN JAHRGANGEN 1983 BIS 2015

1983 LEPiN PoOMEROL 95 P

1992 LEPIN POMEROL 91 P

Es wurden viertausendfiinfhundert Flaschen abgefiille. Mittleres Purpurrot
mit breitem Orangerand; duftet nach schwarzer Johannisbeere und frischer
Minze, dezente Sandelholznote; filigran angelegter Kérper, perfeke gereift,
prasentiert sich noch erstaunlich frisch, wiirzige Noten, lingst nicht am Ende
seiner Tage. Bester Trinkzeitraum bis 202s.

1985 LEPiN PoOMEROL 96 P

Es wurden achttausendneunhundert Flaschen abgefiille. Mitteltiefes Purpur-
rot mit breitem Orangerand. Recht verhaltenes Bukett, wiirzige Rostnoten,
Veilchen und etwas Teer, das neue Eichenholz dominiert; schlanker Kérper,
recht fein strukturiert, wiirziger Nachhall. Positive Uberraschung in einem
allgemein schwachen Jahr. Bester Trinkzeitraum bis 2020.

1993 LEPIN POMEROL 88 P

Es wurden sechstausendsechshundert Flaschen abgefulle. Mittleres Purpur-
rot mit breitem Orangerand; wieder eine gewaltige Cassisnote, wie sie in den
Anfangsjahren typisch fir Le Pin war, hier durchsetzt mit etwas Minze und
Orangenzeste; saftige Fruchtfiille, siifflliche Anmutung, strotzt nach iiber
dreiffig Jahren noch vor Kraft. Bester Trinkzeitraum bis 2030.

1986 LEPiN PoOMEROL 94 P

Es wurden achttausendvierhundert Flaschen abgefiille. Mittleres Purpurrot
mit deutlichem Orangerand; wieder ausgeprigte Réstnoten im Duft, auch
Preiselbeere und Veilchen; deutlich gereifte Frucht, mittelgewichtig, fein-
herbe Art, passabler Nachhall. Auf ihnlichem Niveau wie der Jahrgang 1991.
Sollte getrunken werden.

1994 LePIN PoMEROL 93P

Es wurden fiinfrausendsechshundert Flaschen abgefiillt. Kriftiges Purpur-
rot mit deutlichem Orangerand; wiirziges Bukett, Brombeere, Veilchen und
Sandelholz, etwas Zimt; wirkt fast etwas burgundisch im Stil, krduterige Note,
eleganter Korper, bestens eingebundene Tannine, geradliniges Fruchespiel,
wiirziger Nachhall. Bester Trinkzeitraum bis 2030.

1988 LEPIN POMEROL 93P

Es wurden achttausendsiebenhundert Flaschen abgefiille. Gut gedeckees
Purpurrot mit breitem Orangerand; erfrischender Duft von Minze, Veilchen
und Vanille, eine Spur Koriander; recht eleganter Kérper, feine Wiirze, bele-
bender Nachhall. Ganz erstaunlich gut gelungen fiir den ansonsten mifiigen
Jahrgang. Bester Trinkzeitraum bis 202s.

1995 LePiN PoMEROL 96 P

Es wurden fiinfrausendsechshundert Flaschen abgefiille. Mittleres Purpurrot
mit breitem Orangerand; cher etwas introvertiertes Bukett, Pflaume, Preisel-
beere und geréstete Mandeln; obschon dieser Wein stets im Schatten der
beiden Folgejahrginge stand, zeichnet er sich durch feine Frucht und nach-
haltige Eleganz aus. Bester Trinkzeitraum bis 2030.

1989 LEPiN PoOMEROL 94 P

Eswurden achttausendachthundert Flaschen abgefiillt. Gut gedecktes Purpur-
rot mit zartem Orangerand; duftet nach Schwarzkirsche, Schokolade und
gerosteten Mandeln, eine Spur von Kriutern der Provence; kompakte Frucht,
schéne Tanninstruktur, markanter Nachhall. Weit weniger opulent als sonst
in groflen Jahren. Bester Trinkzeitraum bis 2030.

1997 LEPIN POMEROL 95P

Es wurden achttausendfiinfhundert Flaschen abgefiillt. Kriftiges Purpurrot
mit breitem Orangerand; neben den fiir Le Pin typischen Cassisnoten domi-
nieren Schwarzkirsche und Kokosnuss das Bukett; siiflliche Geschmacksfiille,
cher dezente Tannine, wiirziger Nachhall. Etwas weniger elegant als die beiden
Nachbarjahrginge. Bester Trinkzeitraum bis 202s.

1990 LeEPiN POMEROL 95 P

Es wurden sechstausendachthundert Flaschen abgefiillt. Mittleres Purpurrot
mit zartem Orangerand; geradezu iiberschwingliches Bukett, viel Schwarz-
kirsche, Cassis, Blaubeere und Brombeere, ein Hauch von Nelke; eleganter
Korper, siiffliche Fruchtfiille, bestens balancierte Tannine, lebhafter Nachhall.
Bester Trinkzeitraum bis 2030.

1998 LEPIN POMEROL 98 P

Es wurden siebentausendneunhundert Flaschen abgefiillt. Kriftiges Purpur-
rot mit zartem Orangerand; generdser Duft von Schwarzkirsche, Créme de
Cassis und frisch gemahlenen Kaffeebohnen; wird gern mit dem 1982er ver-
glichen, ist aber weitaus eleganter in der Sruktur; fein eingebundene Tannine,
belebender Nachhall. Bester Trinkzeitraum bis 2.030.

1991 LeEPiN PoMEROL 89 P

Es wurden sechstausendzweihundert Flaschen abgefiille. Kriftiges Purpurrot
mit zartem Orangerand; exotisch anmutendes Bukett, duftet nach Schwarz-
kirsche, Preiselbeere und Cassis, auch etwas Safran und Zimt; eindrucksvoller
Korper, perfekt eingebundene Tannine, beste Harmonie. Inkarnation eines
fein gereiften Pomerol! Bester Trinkzeitraum bis 203s.

1999 LEPIN POMEROL 94 P

Eswurden dreitausendzweihundert Flaschen abgefiillt. Mittleres Purpurrot mit
breitem Orangerand; diskretes Bukett, Preiselbeere und getrocknete Kriuter,
etwas Pflaume; in Ehren gereift, mittlere Strukeur, passabler Nachhall. Zihlt
zu den wenigen schwachen Jahrgingen des Gutes. Sollte getrunken werden.

Es wurden sechstausendsechshundert Flaschen abgefullt. Kriftiges Purpur-
rot ohne jeden Orangerand; duftet nach Mango und Passionsfrucht, Vanille
und Schokolade; schmelzige Fruchtfiille, bestens integrierte Tannine, bril-
lanter Nachhall. Supergut fiir das keinesfalls iberragende Jahr. Bester Trink-

zeitraum bis 2030.
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2000 LEPIN PoMEROL 98 P

2007 LEPIN PoOMEROL 92 P

Es wurden sechstausendvierhundert Flaschen abgefiillt. Purpurviolette Farbe

ohnejeden Orangerand; rauchige Cassisnote im Duft, Vanille und Sandelholz,
viel Schwarzkirsche; sehr prasente Frucht mit seidigen Tanninen, groflartige

Symbiose von Fiille und Finesse, eleganter Nachhall. Fiir Le Pin ein schr ernst-
hafter Wein! Bester Trinkzeitraum bis 2040.

2001 LEPIN PoMEROL 95 P

Eswurden funftausendsiebenhundert Flaschen abgefiillt. Kriftiges Dunkelrot
mitvioletten Einsprengseln; recht gedffnetes Bukett, Cassis, Veilchen, Flieder
und etwas Sandelholz; mittlere Fruchtfiille, ein Hauch von Schwarzkirsche,
gerosteter Krauter und Karamell, gut eingebundene Tannine, wiirziger Nach-
hall. Kein Langstreckenlufer! Bester Trinkzeitraum bis 202s.

2008 LEPIN PoMEROL 93P

Eswurden achttausendsiebenhundert Flaschen abgefiillt. Purpurviolette Farbe
ohnejeden Gelbschimmer; iiberaus delikates Bukett, Preiselbeere, Cassis und
Himbeere, etwas Gewiirznelke; zeigt eine strahlende Frucht, konzentriert
und verspielt zugleich, bestens eingebundene Tannine, feinrassiger Nachhall.
Gewiss einer der besten 2001er in ganz Bordeaux! Bester Trinkzeitraum von
2020 bis 2030.

2002 LEPiIN PoMEROL 92P

Eswurden sechstausendachthundert Flaschen abgefiillt. Purpurviolette Farbe
mit ganz zartem Gelbrand; verfithrerisches Bukett, duftet nach Cassis, Wild-
krautern und Schokolade, siif8liche Tabaknote; au8erst ansprechende Frucht-
fulle, zarte Siife, feinwiirzige Tannine, gefilliger Nachhall. Fiir das ziemlich

schwache Jahr erstaunlich gut geraten. Bester Trinkzeitraum bis 202s.

2004 LEPIN PoMEROL 93P

Es wurden sechstausendzweihundert Flaschen abgefullt. Kriftiges Dunkel-
rot; duftet nach dunkler Schokolade, roten Friichten und Sandelholz; zeigt
eine delikate Frucht, anklingende Siifle, wiirzige Tannine, cher von mittel-
gewichtiger Statur, schr ausgewogen, offenbart im Nachhall sowohl rauchige
als auch exotische Noten. Bester Trinkzeitraum bis 2030.

2009 LEPIN PoOMEROL 100 P

Es wurden sechstausendachthundert Flaschen abgefiillt. Tiefdunkles Rot mit
Lilatonen; iiberwiltigendes Fruchtbukett, eine likorartige Mixtur hochreifer

roter und schwarzer Friichte, dominiert von Cassis und Schwarzkirsche; ein
michtiger Wein, die opulente Fruchtsiifle wird seidig begleitet von reifen
Tanninen, endlos wirkender Nachhall. Fin absolutes Prachtstiick! Bester Trink-
zeitraum von 2025 bis 2050.

2010 LEPiIN PoOMEROL 100 P

Eswurden neuntausendvierhundert Flaschen abgefiillt. Durchgingiges Dunkel-
rot; erneut ein vielversprechendes Bukett, schwarze Johannisbeere, Himbeere
und etwas Granatapfel; gedffnete Frucht, bestens eingebundene Tannine, fein-
herber Nachhall. Ein weiterer gelungener Le Pin in einem mif$ig reputierten
Jahrgang. Bester Trinkzeitraum bis 2025.

2005 LePIN PoMEROL 96 P

Eswurden sechstausendsechshundert Flaschen abgefiillt. Sattes Dunkelrot mit

violetten Ténen; im Duft die fiir Le Pin typische satte Cassisnote, begleitet
von reifer Himbeere, etwas Kokosnuss und Pflaume; schmelzige Fruchtfiille,
geprigt von schwarzer Kirsche, gerdsteten Kriutern und einem Hauch von
Safran, edler Nachhall. Bester Trinkzeitraum von 2020 bis 2040.

2006 LePIN PoMEROL 96 P

Eswurden finftausendneunhundert Flaschen abgefillt. Sattes Dunkelrot mit

violetten Toénen und einem Hauch von Gelbrand; duftet nach Haselnuss-
schokolade, Veilchen, Flieder und Cassis; tiberwiltigende Fruchtfiille, anklin-
gende Siif8e, feinwiirzige Note, die Tannine verschwinden fdrmlich im saftigen
Korper, satter Nachhall. Bester Trinkzeitraum bis 2020 bis 203s.

NE 312016

Eswurden finfrausendsiebenhundert Flaschen abgefiille. Tiefdunkles Rot mit
Lilatdnen; erneut ein iiberwiltigendes Bukett, geprigt von Schwarzkirsche,
Haselnussschokolade und schwarzer Johannisbeere; noch eine Spur machti-
ger als der Vorginger, unerhérte Brombeerfiille, edle Vanillenote, exotische
Anklange, suffliche Linge ohne Ende. Geht es besser? Bester Trinkzeitraum
von 2025 bis 204s.

98-100 P

Es werden etwa sechstausend Flaschen abgefiillt. Tiefdunkles Lilarot; iiber-
aus delikates Bukett mit viel Haselnussschokolade, Schwarzkirsche und der
fiir Le Pin geradezu archetypischen schwarzen Johannisbeere; cremig-elegante

2015 LEPIN POMEROL

Fruchtfiille, die von der Siifle nicht an 2009 und 2010 herankommt, was kein
Nachteil sein muss. Wundervoller Nachhall. Bester Trinkzeitraum von 2025
bis 2045. éw





