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Le compagnon
eSS premiers

LES PROPRIETES QUE DIRIGE NICOLAS THIENPONT NE CESSENT DE GRIMPER
AU BOX-OFFICE. AVEC LA CONDUITE DES CHATEAUX LARCIS DUCASSE, PAVIE
MACQUIN, BEAUSEJOUR HERITIERS DUFFAU-LAGARROSSE (PROMUS 1¢s GRANDS
CRUS CLASSES) ET BERLIQUET (GRAND CRU CLASSE), IL PEUT SE TARGUER

DE TRAVAILLER DES TERROIRS EXCEPTIONNELS

Par Jean-Charles Chapuzet, photographies Jean-Bernard Nadeau

ous sommes sur la cote de Larcis Ducasse, dans la partie

sud-ouest de Saint-Emilion, 2 quelques encablures du

village, juste derriére le chateau Pavie. « Non, nous

sommes devant le chateau Pavie », Rréﬁer;i dire N_icolas_
Thienpont. Il est vrai que ¢a dépend d){)l‘..l Pon arrive ; il est vrai aussi
que 1’51(1) ne sait jamais si Thienpont plaleintC ou pas... Uf‘lc CEOT
est stire, Nicolas a les clefs du chiteau Larcis Ducas_se, Eroprlété cla
famille Gratiot Alphandéry, depuis 2002. Un petit I_Jlj’ou de terroir
situé sur la Grande Céte, ot siggent une bonne majorite dc(s: premliras
grands crus classés (Ausone, Magdelaine, La, Q:la’ffcllc’re,du inh{a):;leau
Gaffeliere, Pavie, Troplong—Mondot_. o) PoEte al igtrce b dL;
on distingue A Peeil nu la plaine, le pied de cote, la ;; etF_ el
plateau. « Qutre quelques terroirs de graves du mrds e fgc&més A
Cheval Blanc qui regardent vers Pomerol, les grands crus i
Saint-Emilion sont sur des terroirs argileux et mkgxm :e j’ ff:ms
Thienpont avant d’ajouter : « Aprés cest plus "deéj i ; di Sd
avez différents types d argiles et de calcaires qui vont

Pagement. Il faut aussi prendre en compre 1!; ?fft?;:?;f:i‘;?;n%’fz;;
9 diffire selon les parcelles ; ily @ 4es passa8 P 4 o it alors

4 la présence de sources. » Ce que 'on distingue a 2
moins évident, c'est la connaissance de chacune des parcelles au fi

des millésimes qui conditionne le résultat final. « A Larcis Ducasse,
par exemple, curieusement des pieds de céte peuvent apporter plus de
minéralité calcaire que les hauts de céte », précise David Suire, le bras
droit de Nicolas Thienpont. Le choix du cépage releve aussi d'une
longue observation, méme s'il semble y avoir des évidences. A Beau-
séjour comme a Larcis Ducasse, le merlot s'épanouit 2 merveille sur
ces cotes qui gardent de la fraicheur, appelées aussi « molasses du
Fronsadais ». « A Pavie Macquin, sur le plateau composé d argiles trés
chaudes, le cabernet franc simpose naturellement, idem sur les sols trés
secs sablo-argileux de Berliquet. Lige de la vigne nest pas aussi im-
portant quon le dit, il faut surtout bien contriler les rendements »,
souligne Nicolas Thienpont, qui assure la gestion — aujourd’hui avec
son fils Cyrille — du chareau Pavie Macquin depuis la fin de I'année
1994 et du chiteau Berliquet depuis 2008.

Le reste est une affaire de style ot les différences deviennent plus hu-
maines. Lexploitation optimale des terroirs se jouera ensuite lors de
la vinification, ot chaque parcelle de raisins sera travaillée différem-
ment. Et, la encore, Nicolas Thienpont porte un regard intéressant
sur les quarante dernieres années  Saint-Emilion : « Dans les années
1970, on faisait souvent pisser la vigne. Larrivée de Michel Rolland
dans les années 1980 a contribué & ramasser des vaisins miirs. Dans le
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lieu des années 1990, Jean-Luc Thunevin a tiré vers le haur J’e’
e “’t‘; ‘a‘f}d vigne. Dans la foulée, Stéphane Derenoncourt a ggpor—re
::: i})‘;mfbe pirc'e!&;irf, dans r?:{agique é;:;r;{rgmgnj::;.m!faﬁﬁ’:g;?ﬁi
ou les Vauthier, les Perse, De Bozmrai ot c’z{apf’rg’rh‘ p{;l :

cision. » Pour résumer la pensée de N;col‘?s lef‘lP’()l’}[,)l yade
!dﬂ?‘fﬁfﬁf)”-‘ s 4 Saint-Emilion, mais ils n’auraient éé révélés sans la
gra}nds k rir Oir:*;‘ndes personnalités assez ambitieuses pour tendre vers
inilﬁt;;; %jt Thienpont ne s'est pas cité, n}ajs il est de ceux-13, Son
T -onnaissable. Avec le consultant Stéphane Dcrc:noncc!urt,
m‘lt‘LSt FCC—O‘ ne sur les quatre chateaux, ils recherchent, de Ia vigne
e ; JC C(E:]Tf:p: gl‘équi]ibre, la structure tannique, lacidité et | concen-
:ri‘[libj;f‘““ éJgr: ;: arrive pas & réunir ces grands prina;dpjes c"z m;: les mil-
lésimes, mais ['objectif premier est d élaborer ;z’e grands vins égar.de ”
confie le quatrieme d'une famille d‘c: !3 en an(;s, q;i{]ne schA estinait
pas a la vigne. Des érufics de droit A celles de ‘p 1050;;, ie, fic la
culture du kiwi 2 la gestion du per:}sonn'el en passaft}F par l'enseigne-
ment, Thienpont s'est longtemps égaré avant de faire, en 1983, sa
premiere vinification dans la propriété familiale d

u chiteay Puygue-

raud (cote-de-francs)

- % : 1ent,
- Apres tout, ne faut-il pas un peu d’égaren
de théorie, de discipli

ne et d’esprit pour dompter les f%im{cux terro:j
de Saint-Emilion ct remettre a flot de belles endormies - E[‘un P &
d’humour aussi, sans doute. Forts des résultats obtenus, [hl‘c(;’f’il[.ﬁ
€t son €quipe — A commencer par David Suire — s‘artachff][‘lflim_
lannée 2011 3 ce que le chateau Trimoulet, propricté de Cecile ;ﬂ]_\.
fetrouve son rang de grand cru classé (perdu en 1996). Les so!

: : : 2 ronsadals
argilo-calcaires sy argiles compactes et les molasses du Fron
sont [ ; reste leyr compréhension Ml
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LA VERTICALE DU CHATEAD BEAG
le Propriétaire, Vincent, sa fille ceno
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SEJOUR DUFFAU LAGARROSSE, 0102 il
logue, Joséphine, Nicolas Thienpont et D:
Suire, couvrant fa Periode de 1938 2 2011 sur 20 millésimes. Mentio
€ 1971, conjuguant Iy Cerise a l'eau-de-vie et des notes de choc
le 1982, encare plein d'énergie, signé
0Ut en subtilité, slegant, efficace

g, du Alessandro b3




