Chateau Les Charmes-Godard

2019

Dégustations en bouteille

“Quince and pear on the nose with some lemon notes. This has a creaminess on the palate, yes
there's bright fruit but there's this gorgeous enveloping of dairy elements that is so satisfying like a
lemon meringue pie, brioche or buttery patisserie items, not so much to overwhelm but to give the
citrus fruits another dimension. Great energy and acidity here, lots of life and fun. Elegant and
finessed but also showy and bright. A great wine. One to crack open with friends.”

Georgina Hindle, Decanter, janvier 2022

94/100

“Aromas of sliced apples, fresh pears, melon rind and waxed lemons. Touches of thyme and sea salt.
It’s medium bodied with vibrant acidity and a waxy texture. More mineral finish. 45% semillon,
30% sauvignon blanc and 25% sauvignon gris. Drink now.”

James Suckling, JamesSuckling.com, janvier 2022

92100

“Coming from the team of Nicolas Thienpont, the 2019 Chateau Les Charmes-Godard Blanc
offers a rich yet racy style in its ripe pineapple, peach, and citrus-driven aromas and flavors. Nicely
textured and medium-bodied, with both richness and freshness, it's a terrific white to drink over
the coming couple of years.”

Jeb Dunnuck, JebDunnuck.com, avril 2022

917100



« Belle intensité du bouquet qui allie la fraicheur des nuances florales et les effluves de fruits jaunes
suivies d'une touche de pierre a feu. En bouche, le vin gére parfaitement le coté riche et friand du
sémillon. Il crée I'harmonie avec la fraicheur des Sauvignons blanc et gris. Leégere salinité et touche

suave en finale. Maintenant — 2029 »
Yves Beck, Beckustator, décembre 2021
91100

“Since it was made in oak barrels, this Sémillon blend (457%) opens up with delicious roundness. It

is clear and crisp on the palate, offering full of freshness and impressive salty texture on the palate.”
Alexandre Ma, AlexandreMa.com, novembre 2021
91100

“Vanilla, tropical fruits, flowers, white peach and citrus creates the core of the nose and palate here.
Fully ready to go, there is freshness, pure, yellow fruits and an energetic, citrus endnote. Drink
from 2022-2028."

Jeff Leve, The Wine Cellar Insider, mars 2022

91100

“Crisp and bright, with sel gris, thyme and kiwifruit notes blitzing through. This is a pure, delightful
white that begs for some oysters. Sémillon, Sauvignon Blanc and Sauvignon Gris. Drink now
through 2022.1,600 cases made.”

James Molesworth, Wine Spectator, janvier 2021
90/100

« Enblanc, le semillon présente toute sa droiture, associé au sauvignon, vinifié sur lie et en barrique,

pour offrir de belles notes de cire d’abeille et de résine. »
Guide RVF 2023, octobre 2022
92/100

« La robe jaune clair a reflets or fin est brillante. L'olfaction est expressive avec des arémes de fruits
de la passion, de mangue, d'oranges, de fines épices orientales (safran), de camomille, et de légeres
infusions. La bouche est bien en chair, trés veloutée, pleine avec des rondeurs avenantes et une
fine acidité sous-jacente, et trés fruitée. La finale s'allonge et s'étire avec une bonne fraicheur, d'un
bon maintien, et trés expressive. »

Daniel Seriot, Journal d’un Passionné de la Rive droite, mars 2022

93/100



Primeurs

“Arich, flavorful white with apple and pineapple character with some mineral and stone notes. Full
body. Salty undertone to the ripe fruit. Savory finish.”

James Suckling, JamesSuckling.com, juin 2020

92-93/100

“Scents of warm peaches, honey-drizzled pears and lemon curd slip gracefully from the glass,
followed by hints of nutmeg, coriander seed and jasmine. Medium-bodied, the palate lends
provocative savory sparks to all the citrus and spicy layers, backed up with a racy backbone and
finishing on a lingering spiced-apple note. Yum! Production is expected to be around 1,600 cases.”
Lisa Perrotti-Brown, Robert Parker Wine Advocate, juin 2020

90-92/100

« Poire, péche blanche, fleurs blanches. Fraicheur, vivacité et délicatesse, boise fondu, ciselé et
charnu. Délicatesse et belle trame aromatique. Un trés beau blanc de Bordeaux pour une garde
moyenne. »

Yohan Castaing, Anthocyanes, juin 2020

90-92/100

“Light gold-hued, the 2019 Chateau Les Charmes-Godard comes from the team of Nicolas
Thienpont and has a juicy, vibrant, delicious style to go with tart pineapple, citrus, and floral notes.

Balanced, with racy acidity and a crisp mouthfeel, it still has depth and concentration.”
Jeb Dunnuck, JebDunnuck.com, juin 2020
90-92/100

« Jaune clair aux reflets verdoyants. Bouquet complexe et subtile avec des notes florales et des
parfums d’agrumes. En bouche le vin est friand, crémeux mais également rafraichissant. Il a du
caractere et de I'élegance. Il officiera aussi bien a l'apéritif que durant un repas. Maintenant -
2025.»

Yves Beck, Beckustator, juin 2020

90/100

« Le nez est fruité et offre une bonne définition ainsi qu’un joli fruit et de la gourmandise. Ony
retrouve des notes de péche de vigne pulpeuse/juteuse, de citron et plus légerement de zestes de
mandarine associées a de petites touches de litchi rose ainsi qu’a de tres fines pointes de minéralité
racée et a une subtile pointe de rose/fleurs de citronnier. La bouche est fruitée, équilibrée et offre

une trame juteuse/finement acidulée, de la gourmandise, de la définition, de la fraicheur, de la



précision et une fine tension éclatante. En bouche ce vin exprime des notes de citron
pulpeux/juteux, de péche de vigne juteuse et plus légérement de pomme verte associées a de fines
touches de litchi, de fleurs de citronnier, de zestes ainsi qu’a une tres discréte pointe de fruits
exotiques et a une subtile pointe de minéralité racée. Une imperceptible pointe presque saline sur
la fin de bouche. »

Jonathan Choukroun-Chicheportiche, Vert de vin, juin 2020

91-92/100

“Bright yellow colour with greenish hue. Aroma reminiscent of ripe pear, pineapple, candied lemon
zest and hints of white blossoms. On the palate, well balanced with crisp acidity, elegant fruit and

savoury character, an elegant wine with good length.”
Markus del Monego MW, mai 2020
89/100

« Couleur pale. Nez intense, au fruité mir, avec une agréable touche de menthol. Bouche ample et
éclatante de fruits en milieu de bouche. Le vin est riche en saveurs tandis que le corps s’achéve

ras, sur une longue persistance savoureuse. C’est bon ! Pour information, il s’agit de la propriéte
gras, longue persist Clestbon ! P formation, il s'agit de la propriét

personnelle de Nicolas Thienpont (Pavie Macquin). »
Jean-Marc Quarin, Quarin.com, juin 2020
15,5/20



